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STEM-project: fermentatie van brood

1) Schrijf het volgende onderzoek uit. (14pt.)
Situatieschets

Stel, je bent de wereldberoemde bakker “Bread Pitt”. ledereen kent jouw bakkerij als DE
bakkerij met de meest fantastische broden. Je doet dan ook elk jaar mee aan de

"Magic Chemirtry Baking Contest”

ledere editie moet je een bepaald aspect van brood onderzoeken. Dit jaar luidt de opdracht
als volgt:

Wat is de ideale hoeveelheid suiker voor een brood van ongeveer 200 g?

Omschrijf hoe jij dit onderzoek zou uitvoeren. Denk hierbij aan alles wat we geleerd hebben
in het STEM-project en houdt de natuurwetenschappelijke methode in het achterhoofd.

(! Vermeld ook zeker welke materialen en stoffen je gebruikt !)




2) a) Duid de bloeiwijze van spelt aan. (1pt.)

b) Hoe heet deze bloeiwijze? (1pt.)
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3) Zijn de volgende uitspraken juist of fout? Kruis aan.
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Streep de foute woorden door als de uitspraak fout is en schrijf de verbetering eronder. (2pt.)

Juist fout

Gluten zijn eiwitten die zorgen dat het brood luchtig wordt.

C12H5,044 zetten gisten om naar en CO, en alcohol.

4) Wat is het verband tussen gisting en fermentatie? (2pt.)

Reflectie over deze toets

Succes!*

o Alles verliep goed Als het fout liep, waar liep het
dan fout?

o Leerstof niet begrepen
Begreep vragen niet
Invultijd
Studiemethode

o)
o)
o)
o Concentratie

Studietijd: .............. min.
Verwachte score: ......../20




