Wynendale

Afsmakende natuurkaas met een pikante smaak

en een zeer zacht zuivel. Bereid uit verse koemelk.

KAASTYPE
Zachte kaas

SMAAK
Pittige smaak

NAAM KAASMAKERIJ
Kaasmakerij Passendale
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MELKTYPE
Gepasteuriseerde melk

PROVINCIE
West-Vlaanderen

info@kaasmakerijpassendale.be

STREEKBESCHRIJVING

streek van Torhout (Bourgondisch kasteel Wynendale)

UITERLIJK

platte ronde kaas met oranje korst

DOORSNEDE
soepel zacht zuivel,
diameter 26 cm

GEUR
pittig
CALORIEEN
312 kcal

DRANKEN

stevige aromatische rode
wijn of kruidige witte wijn
(bvb Gewurztraminer)

VERSNIJDING
in porties

VETGEHALTE
26%

BEWARING
4-7°C

TIP
op kaasplank, bij brood




Belgische Brie L'Exquis

LExquis is het merk voor kazen die in alle eenvoud
worden gemaakt, en die een gepaste rijping

genieten om hun ideale smaak te verkrijgen.

De Belgische Brie LExquis 150 g wordt met
koemelk van Belgische oorsprong geproduceerd.
Het is tijdens de rijpingsfase dat hij zijn fijne witte

korst van Penicillium krijgt. De kaas heeft een
romige en smeltende structuur, een zachte smaak
die weinig evolueert. Deze kenmerken zorgen

ervoor dat de Belgische Brie LExquis bij iedereen

in de smaak valt.
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KAASTYPE MELKTYPE
Zachte kaas Gepasteuriseerde melk
SMAAK PROVINCIE
Zachte smaak Luik
NAAM KAASMAKERIJ

Herve Société S.A.
info@herve-societe.be

STREEKBESCHRIJVING
in het hartje van het Land van Herve

UITERLIJK
zachte kaas met witschimmelkorst

DOORSNEDE
romige en smeltende
structuur



Belgolight Jong

Belgolight Jong is een soepele Belgische kaas, DEEL DEZE PAGINA u

een Gouda type met slechts 18% vetgehalte en

KAASTYPE MELKTYPE
och een volle smaak. Halfharde kaas Gepasteuriseerde melk
SMAAK PROVINCIE
soepel West-Vlaanderen
NAAM KAASMAKERIJ
Milcobel

brands@milcobel.com

STREEKBESCHRIJVING
Moorslede, in het hart van West-Vlaanderen

UITERLIJK
blok kaas van 3 kg met een gele gecoate korst

DOORSNEDE VERSNIJDING

blok van 25 cm op 18 cm in sneetjes of blokjes
VETGEHALTE 5 CALORIEEN

18% 260 kcal

BEWARING TIP

koelkast of koele, droge broodbeleg of

plaats tussendoortje




Brugge Blomme

Heerlijke Belgische fluweelzachte delicatesse met DEEL DEZE PAGINA ﬂ u

een onverwacht pittige smaak.

KAASTYPE MELKTYPE

Zachie kaas Gepasteuriseerde melk
SMAAK PROVINCIE

Romige smaak West-Vlaanderen

NAAM KAASMAKERIJ

Milcobel
brands@milcobel.com

STREEKBESCHRIJVING
Moorslede, in het hart van West-Vlaanderen

UITERLIJK
ronde kaas van 2 kg met een prachtige natuurkorst

DOORSNEDE VERSNIJDING

20 cm in porties

VETGEHALTE CALORIEEN

24% 300 kcal

BEWARING DRANKEN

koelkast of koele,droge Brugse Tripel, Straffe

plaats Hendrik, een pittige rode
wijn

TIP

op kaasschotel als
maaltijd of dessert



Keiemse Witten

Een zachte witschimmelkaas van het type DEEL DEZE PAGINA u

Belgische Brie.

KAASTYPE MELKTYPE
Zachte kaas Biologische melk
Rauwe melk
SMAAK PROVINCIE
fris zuur van smaak West-Vlaanderen
NAAM KAASMAKERIJ

't Dischhof biokaasmakerij
info@dischhof.be

STREEKBESCHRIJVING
gelegen in het Diksmuidse tussen de Polders en het Houtland

UITERLIJK
type Belgische Brie in taartvorm of een klein bolletje

DOORSNEDE GEUR

witte, gelige, zachte zuivel typische geur
VETGEHALTE CALORIEEN
16% 247 kcal
BEWARING

4°-6° C



Grevenbroecker

Zachte en romige blauwschimmelkaas met een DEEL DEZE PAGINA 1 u

unieke blauwgeaderde “marmer” structuur.

KAASTYPE MELKTYPE
. . N Blauwgeaderde kaas Rauwe melk
Deze kaas wordt niet doorprikt maar dankt zijn Eons e bl -
0 A5 - 0 SMAAK PROVINCIE
auwe adering aan nauwkeurig op elkaar Romige smaak Limbiig
gestapelde wrongel.
Deze artisanale hoevekaas wordt geproduceerd
op basis van verse rauwe melk. i KAASMAKERIJ . .
Kaasmakerij & Hoevewinkel Catharinadal
De rijping duurt minimum 10 weken. De smaak catharinadal@telenet.be
wordt intenser al naargelang de rijping en mits een 2, STREEKBESCHRIJVING

Hamont-Achel Noord Limburg. Achel is een bosrijke gemeente en
tevens een waar fietsparadijs. In de Achelse Kluis kan je van de
authentieke Achelse trappist genieten.

UITERLIJK
cilindervormige kaas van 4,5 kg

goede bewaring is de kaas lang houdbaar.

DOORSNEDE  VERSNIJDING

20 cm : is versnijdbaar met een
kaasdraad, laat men de
kaas op

kamertemperatuur komen
smeert hij zich als boter

VETGEHALTE ot BEWARING

30% " droog bewaren onder 8°C
¥ DRANKEN -~ TIP

Achelse Trappist ~  kaasplank, dessert,

culinaire bereidingen




Deze Belgische Brie is een verse en romige weke

kaas.

De kaas is gemaakt op basis van
gepasteuriseerde volle koemelk,

melkzuurbacterién, stremsel, room en zout.
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Regalou

KAASTYPE
Verse kaas

SMAAK
romig en fris

NAAM KAASMAKERIJ
Camal S.A.
info@camal.be

STREEKBESCHRIJVING
Land van Herve

UITERLIJK
Belgische Brie

DOORSNEDE
romig

VETGEHALTE
15%
BEWARING
<7°C

TIP

met salades of
kaasschotels

DEEL DEZE PAGINA u E

MELKTYPE
Gepasteuriseerde melk
PROVINCIE
Luik
GEUR
zacht
CALORIEEN
204 kcal
DRANKEN

jonge, lichte wijntjes



Kleine verse kaas verfijind met Eau de Villée van

gele citroen en omhuld met speculoos (een koekje

van honing en specerijen).

Le Villée

KAASTYPE
Verse kaas

PROVINCIE
Henegouwen

NAAM KAASMAKERIJ
Jacquy Cange

contact@jacquycange.be

UITERLIJK

verse kaas verfijnd met Eau de Villée

DOORSNEDE
5cm

VETGEHALTE
45%

DRANKEN

ideaal in combinatie met
Gewurtraminer en
Madeira
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MELKTYPE
Gepasteuriseerde melk

VERSNIJDING
in porties

BEWARING
tussen 4 en 6°C

TIP

heerlijk wanneer heel
koud geserveerd op
opgeklopte room,
voorzien van ontbijtkoek
en vleugjes van gekonfijte
citroenen



Flandrien Jong

Flandrien Jong, goesting in een karaktervolle kaas DEEL DEZE PAGINA u

van Vlaamse Bodem.

KAASTYPE MELKTYPE
. Harde kaas Gepasteuriseerde melk
SMAAK PROVINCIE
romig, zacht en licht pittige =~ West-Vlaanderen
nasmaak
NAAM KAASMAKERIJ

De Kazerij bvba
info@flandrienkaas.be

UITERLIJK
grote, ronde kaas van 18 kg met aantrekkelijk Flandrien-etiket

DOORSNEDE VERSNIJDING

licht geel, vrij veel, mooie, in sneetjes of blokjes
ronde oogjes

VETGEHALTE CALORIEEN

31% 378 kcal

TIP

als broodbeleg en als
aperitiefblokje



Nazareth Light

Minder vet, minder zout, verrijkt met lactobacillus

casei, voor een evenwichtige darmflora.

KAASTYPE
Harde kaas

SMAAK
Zachte smaak

NAAM KAASMAKERIJ
Milcobel
brands@milcobel.com

)EZE PAGINA u

MELKTYPE
Gepasteuriseerde melk

PROVINCIE
West-Vlaanderen

UITERLIJK
donkerbruine korst

DOORSNEDE
grote gaten

VETGEHALTE
15%

BEWARING
koelkast

VERSNIJDING
sneetjes en blokjes

CALORIEEN
240 kcal

TIP
broodbeleg, in slaatjes en
in gerechten



Echte Abdijkaas van de Broeders Norbertijnen,

rijke geprononceerde smaak.

Postel hard

KAASTYPE
Harde kaas

SMAAK
Pittige smaak

NAAM KAASMAKERIJ
Norbertijnenabdij Postel
info@abdijpostel.be

STREEKBESCHRIJVING
Antwerpse Kempen

VERSNIJDING
blokjes, geraspt

BEWARING
koelkast

TIP
aperitiefhapje, op pastas
en carpaccio
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MELKTYPE
Gepasteuriseerde melk

PROVINCIE
Antwerpen

. VETGEHALTE
= 30%

DRANKEN
Postel bier



Brigand

Brigand is een typische streekkaas uit de DEEL DEZE PAGINA u

Westhoek, op artisanale wijze gerijpt.

KAASTYPE MELKTYPE
. L. . , o Halfharde kaas Gepasteuriseerde melk
Het is een 'wilde delicatesse' met een vrij pittige - T
K SMAAK PROVINCIE
el Pittige smaak West-Vlaanderen
NAAM KAASMAKERIJ
Milcobel
brands@milcobel.com
i STREEKBESCHRIJVING
J Moorslede, in het hart van West-Vlaanderen
UITERLIJK

ronde kaas van 4,5 kg met een gecoate oranje korst

DOORSNEDE VERSNIJDING
30 cm in porties of eventueel in
sneetjes
VETGEHALTE N CALORIEEN
28% 340 kcal
sk, BEWARING ¥ DRANKEN
= koelkast of koele, droge Brigandbier, Amberbieren
plaats en Trappistenbieren
TIP

broodbeleg, raclette,
aperitiefblokjes en in
gerechten



https://www.lekkervanbijons.be/



https://www.lekkervanbijons.be/

