
                

 

Thee wordt koffie 

Onderzoek 

 

Hoe kunnen we cafeïne uit thee halen? 

 

Hypothese 

 

Er zit geen cafeïne in thee 

 

Door gebruik te maken van scheidingstechnieken 

 

Materiaal 

 

Producten 

- Soda  

- Water  

- Maisolie  

Materialen 

- 2 Maatbekers 

- 8 zakjes zwarte thee 

- Proefbuis 

- Proefbuisklem 

- Kookplaat 

- thermometer 

Opstelling 

 

 

Uitvoering 

 

Warm 8 theezakjes op in kokend water. 

Haal de zakjes er uit en voeg een theelepel soda toe. 

Warm op tot de vloeistop volledig uitgedampt is. 

Breng de overgebleven stof in een proefbuis. 

Verwarm de proefbuis in een maatbeker met maisolie tot 250°. 

Waarneming Er ontstaat een witte kristalachtige stof. 



 

Rapport 

 

Door het indampen van water blijft er enkel nog een vaste stof over van de thee.  

In deze vaste stof zit de cafeïne. Dit kan eruit gehaald worden door verder te 

verwarmen. 

De cafeïne sublimeert bij het verwarmen in 250° en condenseert daarna hoger in de 

reageerbuis in de vorm van kleine naaldvormige kristallen. Dit is de cafeïne. 

Bronnen 

 

http://www.rug.nl/sciencelinx/proefjes/afleveringenscheikunde/maak-koffie-van-

thee  

Leerplan 

 

B6  Voor een eenvoudig en herkenbaar mengsel een geschikte scheidingstechniek 

voorstellen en verklaren op welke eigenschap die scheiding is gebaseerd.  

 

B7  Op basis van gegevens een mogelijk scheidingsschema voorstellen voor een 

eenvoudig en herkenbaar mengsel.  

 

Tips 

 

Je kan deze proeven ook thuis doen met pannetjes op een kookvuur i.p.v. 

maatbekers. 

De proef voer je best vooraf volledig uit. Verzamel staaltjes van de tussenstappen. 

Voer de proef best buiten of onder de zuurkast uit omwille van de geur. 

Wees voorzichtig met de hete olie. 
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