
 

 

 

                
 Thema:  

 

Proef : Zwevende Aardappel 
 
Onderzoek 

 

 
 
Hoe kan je een aardappel laten zweven in water? 
 

 
Hypothese 

 

 
Voeg een bepaalde hoeveel zout toe aan het water totdat de aardappel net niet gaat 
drijven maar gaat zweven. 
 
 

 
Materiaal 

 

 
Zout 
Eetlepel 
glazen potje 

 
Water 
Warmwater 
Aardappel 

 
Veiligheid 

 

 
Let op met het warm water dat je je niet verbrand, draag eventueel ovenwanten. 
 

 
Werkwijze 

 

 
1. Warm het water op en vul het glazen potje voor de helft. 
2. Voeg zout toe en roer totdat het helemaal is opgelost. 
3. Blijft zout toevoegen totdat de aardappel blijft drijven. 
4. Voeg nu heel voorzichtig water toe langs de eetlepel zodat er zich 2 lagen 

kunnen vormen, het zoutwater vanonder en het zuiver water bovenop. 
5. Neem nu waar. 

Waarneming 

 

  
De aardappel blijft tussen de lagen in hangen. 
 



 

 

 
 

Rapport 

 

 
Dit heeft te maken met de massadichtheid van water en de aardappel. Zoutwater is 
zwaarder dan zoet water. Hoe hoger de concentratie zout is van je water, hoe 
zwaarder dit wordt. Normaal zinkt een aardappel in water, maar in zoutwater niet 
waardoor de aardappel hier blijft zweven tussen de 2 lagen. 

Bronnen 

 

 
https://www.youtube.com/watch?v=79iNw7lIozk  

Verwondering, de leerlingen laten nadenken hoe het zou kunnen komen dat de aardappel blijft 

zweven tussen de 2 lagen. 

https://www.youtube.com/watch?v=79iNw7lIozk

